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PREFEITURA MUNICIPAL DE GOVERNADOR EDSON LOB 

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
SETOR NUTRIÇÃO 

 

 

 

Governador Edison Lobão, 29 de nov • ode 2022. 

Memorando 

Prezada Senhora, Denise Petuba de Montes 

Secretária Municipal de Educação 

Município de Governador Edison Lobão-MA. 

o 

Venho através deste encaminhar a V.S.' a proposta de gêneros alimentícios - PERECÍVEIS. 

Cardápios escolares e análises dos cardápios, referente a aquisição de gêneros alimentícios para 

compor o cardápio de merenda escolar para o ano letivo de 2023, para o Programa Nacional de 

Alimentação Escolar - PNAE contemplando as modalidades: CRECHE, PRÉ ESCOLA, ENSINO 

FUNDAMENTAL, MAIS EDUCAÇÃO E EM. 

Certa de sua atenção, coloco-me á disposição para quaisquer esclarecimentos, e aproveito para 

elevar nossos votos de estima e consideração. 

Atenciosamente, 
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